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JA熊本経済連JA熊本経済連「湧雅のここち」は、「良いお茶を届けたい」というひと
つの思いのもとに、熊本の茶匠が力を合わせてつくり
上げた美味しいくまもと格付認証茶です。＊

こだわりぬいた職人の誇りと、熊本の豊かな自然の恵
みが織り成す贅沢な味わいを是非ご賞味ください。
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＊厳しい基準に合格したほんのひと握りの茶葉のみが、
　くまもと格付認証茶として認められています。
＊厳しい基準に合格したほんのひと握りの茶葉のみが、
　くまもと格付認証茶として認められています。

決して妥協しない
職人のこだわりと愛情が、
豊かな郷土と手を取り合い、
つくり上げた逸品です。

決して妥協しない
職人のこだわりと愛情が、
豊かな郷土と手を取り合い、
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“湧雅のここち”は茶期・茶種、栽培方法、樹齢、生葉収量、品種、荒茶成分(遠赤外線分析)、 品質(官能審査)等、厳選に厳選を重ねて生まれた“より優れたくまもと茶”です。“湧雅のここち”は茶期・茶種、栽培方法、樹齢、生葉収量、品種、荒茶成分(遠赤外線分析)、 品質(官能審査)等、厳選に厳選を重ねて生まれた“より優れたくまもと茶”です。

プレミアムプレミアム 三ツ星玉緑茶三ツ星玉緑茶 三ツ星煎茶三ツ星煎茶

湧雅のここちプレミアムは、厳しい栽培基準のくま
もと格付認証茶の中でも、茶摘みの前に一定期
間被覆栽培を施し、旨味・風味を一段と高めた、
まさにプレミアムなお茶です。淹れたときの色が濃
緑色となるのも特徴です。その極上の味と香りを
心ゆくまでお楽しみください。
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心ゆくまでお楽しみください。

く
ま
も
と
茶
の
頂
点
、

ま
さ
に
極
上
の
味
。

く
ま
も
と
茶
の
頂
点
、

ま
さ
に
極
上
の
味
。

熟
成
な
ら
で
は
の

深
い
味
わ
い
。

熟
成
な
ら
で
は
の

深
い
味
わ
い
。

味
わ
い
す
っ
き
り
、

喉
ご
し
の
良
い
煎
茶
。

味
わ
い
す
っ
き
り
、

喉
ご
し
の
良
い
煎
茶
。

新茶の季節に摘み取られた茶葉を低温でゆっく
りと、初秋まで蔵で寝かせることにより、熟成させ
た「蔵出し茶」です。まろやかでこくのある美味し
さがお楽しみいただけます。

新茶の季節に摘み取られた茶葉を低温でゆっく
りと、初秋まで蔵で寝かせることにより、熟成させ
た「蔵出し茶」です。まろやかでこくのある美味し
さがお楽しみいただけます。

湧雅のここち煎茶は同三ツ星玉緑茶と同じく、厳
しい基準に合格した美味しいお茶です。コクと甘
みのある玉緑茶とは違う、すっきりとした喉ごしを
ぜひお楽しみください。

湧雅のここち煎茶は同三ツ星玉緑茶と同じく、厳
しい基準に合格した美味しいお茶です。コクと甘
みのある玉緑茶とは違う、すっきりとした喉ごしを
ぜひお楽しみください。

玉緑茶 玉緑茶 煎茶

品種：さえみどり

くまもと格付認証茶 ★★★ くまもと格付認証茶 ★★★くまもと格付認証茶 ★★★★★
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決して妥協しない職人のこだわりと愛情が、豊かな郷土と手を取り合い、作り上げました。「良いお茶を届けた
い」。たったひとつの思いのもとに、熊本の茶匠が力を合わせ、新しいお茶がでうまれました。厳しい基準に合
格したほんのひと握りの茶葉のみが、くまもと格付認証茶としてみとめられ、火入れ（焙煎）などを行い、限ら
れたお茶の専門店だけで販売されています。こだわりぬいた職人の誇りと、豊かな熊本のめぐみが、贅沢な味わ
いの中に隠されているのです。
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